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Allgemeine Daien
Artikel Nummer: 11706
Schalengewicht (CU): 10009

Kartongewicht: 6 x 10009 ‘3

Halibarkeit

Unter Schutzatmosphére verpackt. Bei 18 °C bis zu 12 Monate
haltbar. Aufgetauter Seitan innert & Tagen bei max. 5 °C lagern und
verbrauchen. Einmal gedffnet, innert 1 Tag verbrauchen.

Zutaien

Seitan (Trinkwasser, Weizengluten, Gewirzzubereitung [Gewirze,
Speisesalz unjodiert, Weizenmehl, Verdickungsmittel: Guarkernmehl,
Johannisbrotkernmehl, Sumak, Flohsamenschalen gemahlen], Rapsal),
Zwiebeln, Tomatenpuree, Rapsol, Ingwer, Knoblauch, Gewirze,
jodiertes Speisesalz.

Zubercitungshinweise

Pfanne: Pflanzendl in einer Pfanne erhitzen.
‘ Den aufgetauten Seitan je nach Wunsch kurz
-- erwidrmen oder einige Minuten kross anbraten.

Unser Seitan Nature eignet sich perfekt zum Selberwiirzen und
Marinieren, um den Geschmack optimal an die jeweiligen
Gerichte anzupassen. Mit unserem Seitan Kebab tauchst du in
die orientalische Kiiche ein, und mit unserem wiirzigen Seitan
nature mariniert geniesst du einen mediteranen Geschmack.

Our Seitan Nature is perfect for seasoning and marinating yourself,
allowing you to adapt the flavour perfectly to any dish. With our Seitan
Kebab, you’ll dive into the oriental cuisine, and with our spicy marinated
Seitan Nature, you’ll enjoy a delightful Mediterranean taste.

Notre Seitan Nature est idéal pour étre assaisonné et mariné selon vos
envies, afin d’adapter parfaitement sa saveur & vos plats. Avec notre
Seitan Kebab, plongez dans la cuisine orientale, et avec notre Seitan
Nature mariné et épicé, savourez un goQt méditerranéen raffiné.




